Hackfleischsauce

Zutaten

o 100g gewdrfelter Raucherspeck

e 2 gehackte Zwiebeln

e 2 Knoblauchzehen

e 2 Bundklein geschnittenes Suppengemiuse
e 4EL Olivenol

e 400g gemischtes Hackfleisch

o 450g Tomatensticke aus der Dose

e 2EL Tomatenmark

e 100ml Rotwein

o 2TL getrocknete italienische Krauter
e Salz

o Pfeffer

o Paprikapulver

Speck auslassen und Zwiebeln, Knoblauch und Suppengemiise darin andiinsten. Ol in einer
zweiten Pfanne erhitzen und das Hackfleisch darin anbraten.

Tomatensticke, Tomatenmark und Wein zufiigen. Speckmischung zugeben und Sauce mit
Krautern und Gewirzen kraftig abschmecken. 20 Minuten stark kochen, bis die Sauce
eindickt.



